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La nostra sede si trova all’interno dell’lncantevole Castello di
Piobesi Torinese, a pochi chilometri da Torino.

Qui avvolti dall’'antico fascino di una delle piu prestigiose
costruzioni del medioevo italiano, trovano spazio moderni
ambienti destinati alla formazione, alla degustazione e agli
incontri di carattere internazionale.

Tre piani di laboratori, sala conferenze, sala degustazione oli e
vini, sala ristorante interattiva e diversi altri, tutti ricchi di
seduzione e modernita.

Il castello si inserisce all’interno di un meraviglioso parco con
giardino all’italiana di bossi storici e piante secolari.
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LA NOSTRA ECCELLENZA

e Oltre 15 anni di esperienza nella realizzazione di team building in cucina
 Un corpo docente selezionato di esperti professionisti

* Una location straordinaria con un fascino antico e un cuore tecnologico

* Proposta di una cucina di alto livello con prodotti selezionati di prima qualita
 Sommelier per selezione e abbinamento vini ai menu

e Eventi costruiti sulle necessita del cliente

* Cura del dettaglio

* Ambiente professionale a conviviale allo stesso tempo

e Ospitalita italiana autentica al 100%
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GLI SPAZI DEDICATI Al VOSTRI TEAM BUILDING

La nostra struttura dispone di differenti spazi a servizio dei vostri team building: in base al numero di partecipanti
verra selezionato lo spazio piu idoneo per il vostro evento.
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GLI SPAZI DEDICATI Al VOSTRI TEAM BUILDING

Vi daremo il benvenuto con un buon
caffée o un calice di bollicine in una
delle nostre sale affrescate.
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GLI SPAZI DEDICATI Al VOSTRI TEAM BUILDING

L’attivita di preparazione piatti si svolgera quindi in uno dei nostri laboratori attrezzati.
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GLI SPAZI DEDICATI Al VOSTRI TEAM BUILDING

La degustazione delle preparazione sara quindi servita in una delle nostre sale allestite.
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| NOSTRI TEAM BUILDING

Nei nostri team building il buon cibo e
protagonista insieme ai partecipanti.

Cucinare diventa elemento funzionale alla
creazione di un team di lavoro che coopera
per la realizzazione di un piatto.

| vari team diventano poi complementari e
lavorano sinergicamente per |a realizzazione di
un menu completo che sara oggetto della
parte convivale dell’attivita: il pranzo o la cena
conclusiva.
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IL FORMAT

Disponiamo di un format tipo, organizzabile in relazione al pranzo o alla
cena. Il format tipo, illustrato a seguire, puo essere adeguato e modificato in
funzione delle esigenze del cliente.

v' Arrivo partecipanti

v’ Caffé o bollicine di benvenuto

v’ Breve riunione con spiegazione del team building e suddivisione in gruppi
(numero dei gruppi definito in funzione del numero partecipanti)

v' Inizio lavori: ogni gruppo preparera una portata sotto la supervisione dei
nostri chef

v Pranzo o cena con degustazione di quanto preparato (pasto generalmente
composto da 4 portate con vini in abbinamento)

v’ Servizio caffé

v’ Consegna attestati di partecipazione e saluti finali
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SERVIZI OPZIONALI

E’ possibile arricchire il vostro evento con ulteriori servizi al fine di
renderlo ancora piu unico (servizi aggiuntivi a pagamento)

 Reportage fotografico dell’evento con fotografo professionista

 Reportage video dell’evento con video maker professionista

* Aperitivo open bar con bar tender professionista

 Premio/omaggio per i partecipanti all’evento (€ possibile impostare
I"attivita in modalita «sfida di cucina tra gruppi» andando a
decretare un gruppo vincitore)

» Affitto sala per riunione pre evento
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OBIETTIVI PRINCIPALI

* Creare un ambiente ricco di energia ed entusiasmo
* Creare spirito di collaborazione

e Puntare sul lavoro di squadra: comunicazione, alleanza, relazione

* Motivare la partecipazione attiva con un task specifico commissionato
* Trasferire il messaggio «pianificazione ed esecuzione»
* |ncoraggiare la conversazione

* Imparare cose nuove

Ma soprattutto...

* Fare festa

* Consumare una cena strepitosa
* Divertirsi
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PERCHE’ SCEGLIERE UN TEAM BUILDING

Un team building permette di creare un momento dedicato alla collaborazione, aggregazione e convivialita con
caratteristiche nuove. La cucina diventa ambiente altamente significativo ed esemplare per parlare di gioco di squadra.

Entusiasmo e affiatamento diventano ingredienti principali per raggiungere il risultato: un momento conviviale e di
festa.

Si puo scegliere un team building per:
* Fare attivita di formazione sul lavoro di squadra e la cooperazione in un nuovo ambiente

* Una cena aziendale differente

e Attivita premio peri propri dipendenti
* Una cena tra amici differente

* Una festa di compleanno

* Trova tu l’occasione migliore!
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COSA E’ INCLUSO

Offriamo generalmente un pacchetto all-inclusive che puo essere variato e/o implementato a seconda delle esigenze
del cliente.

E’ incluso:

e Utilizzo delle aule con allestimento (laboratorio + sala ristorante) per la durata concordata (supplemento per
permanenza extra)

* Nostro staff per il team building

* Ingredienti di prima qualita per la preparazione piatti (menu 4 portate)

 Grembiule, cuffia e guanti usa e getta per ciascun partecipante (possibilita grembiule in stoffa personalizzato con
supplemento)

* Acqua

* Vini (selezionati dal nostro esperto)

e C(Caffe

e Pulizia sale

e Attesta di partecipazione personalizzato
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E'HE Si ritiene escluso tutto quanto non esplicitamente incluso
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www.ifse.it

SEDE OPERATIVA

P.zza Vittorio Veneto 7 - Piocbesi Torinese (TO)
Tel. +39 011 96 50 447
iscrizioni®ifse.it ¢ Infofifse.it

* Cod. Anagrafico D37550 Ence di Formazione Professionsie sccreaditato presso la Regione Piemonte =»l sensi dells Legge DM Minlstero del Lavoro n 1428 del 25.03.1988 con || n, B77/007 del 26/03/2008
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